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Focaccia col formaggio al lardo di Colonnata e granelle di nocciola

Thin cheese pie, bacon fat from Colonnata, Tuscany and chopped hazelnuts

Tarte fine au fromage avec lard de Colonnata et noisettes hachées

Kéase Focaccia mit Colonnata Speck und Nuss Stiicke

dokayya c CbIpOM U TOHKMMHM JIOMTUKaMU caJia u3 Colonnata ( TockaHa) ¥ opexoBOU KpOIIKOU

Focaccia col formaggio ai carciofi
Thin cheese pie with artichokes

Tarte fine au fromage avec artichauts
Kése Focaccia mit Artischocken

dokayya c CbIpOM U aPTUILIOKAMHU

Focaccia col formaggio con rucola e prosciutto di Parma
Thin cheese pie, rocket and Parma raw ham

Tarte fine au fromage avec roquette et jambon de Parme

Kése Focaccia mit Rauke und Parma Schinken

dokayya c CbIpOM PyKOJION U NApMCKOW BETYMHOMN

« Tirte » - Misto di torte di verdura alla Genovese
A choice of Genoese seasonal vegetable pies

Traditionnelles tourtes de l1égumes Génoises

Gemischte Gemiisetorten, nach Genuesischer Art

AccopTu U3 OBOLTHBIX MUPOTOB MO-T€HY33CKU

Pizza Margherita - Con mozzarella, olio extra vergine d.o.p. Riviera Ligure, basilico d.o.p.

Tomato, mozzarella, d.o.p. Riviera Ligure extra virgin olive oil, d.o.p. basil

Tomate, huile d'olive vierge d.o.p. Riviera Ligure, mozzarella, basilic d.o.p

Tomaten, Olivenol aus der Ligurischen Riviera, Mozzarella, Basilikum g.U

[Tuna MaprapuTta-noMu/I0phbl, MoljapeJsijia U3 MoJIoKa OYHBOJIHI, TUTYPUHCKOE OJIMBKOBOE MacCJj0
Y JIUCTbS 6a3uirka d.o.p.

11,00

11,00

12,00

8,00

7,00



Primi piatti - Pasta - Nos pates - Erste Gidnge - IlepBble 6J1104a

« Trofie co pesto » - Trofiette di Recco al pesto al basilico dop, patate e fagiolini 13,00
Baby dumplings, classic Genoese pesto sauce, potatoes and string beans

Petits gnocchis en sauce pesto, pommes de terre et haricots verts

Trofie mit Pesto Sauce, Kartoffeln und griine Bohnen

TpaguuoHHbBIE TeHYy33CKHe TOHKO-3aKpyyeHble MaKapOHbI C COYCOM NeCTO U3 6a3u/InKa,

BapeHOM KapTOLIKOW U 3eJIEHOM CTPYYKOBOU paco.ibio

« Pansoti » - Panzerotti di magro in salsa delicata di noci 12,00

Homemade herb ravioli with walnut sauce, a specialty of the Riviera

Pansotti végétariens en sauce aux noix

Pansotti mit Gemiisefiillung und Nusssauce

PaBuosiu papiinpoBaHHble LIMUHATOM, apOMaTHBIMU TPaBaMH U HEXXHBIM CbIpOM "pUKOTTA" B
CJINBOYHO-0PEXOBOM COyCe

« Mandilli cé tocco » - Lasagne al tocco genovese (sugo di carne) 12,00

Fresh homemade lasagne with typical Genoese meat and tomato sauce
Lasagne fraiches maison avec de la sauce Génoise typique de viande et tomate
Lasagne hausgemacht mit Rind und Tomaten Ragout

JloMalllHMe TaJlbepUHHU U3 B TOMAaTHOM COYCe C MSICOM I0-TeHY33CKU

« Menestrun co scrucuzun» - Minestrone di verdure con pasta tipica 9,00

Vegetable soup with typical pasta

Soupe de légumes avec des pates typique

Gemiisesuppe mit typischen Nudeln

OBougHOM cyn ¢ Jo6aBeHueM coyca "[lecTo" MU MaJleHbKMX MaKapoH

Taglierini caserecci all'astice e fumetto di maggiorana 24,00

Fresh homemade tagliatella, lobster and marjoram sauce

Tagliatelles fraiches maison avec rago(it de homard et marjolaine

Frische hausgemachte Tagliatelle mit Hummer-Ragout und Majoran
TanbepuHu (AoMaLIHKE MAKAapOHBI) C J06CTEPOM U apOMaTHBIM MakOpaHOM

Tortelloni di nasello con salsa gazpacho di pomodoro e basilico d.o.p. 16,00

Hake fresh homemade large ravioli with gazpacho and basil sauce
Merlu gros raviolis avec gazpacho et sauce au basilic

Hake grofde Ravioli mit Gazpacho und Basilikumsauce

PaBuroJi1 ¢ ppi60 B OBOLHOM racladyo ¥ apoMaTHbIM 6a3UJIMKOM

Spaghetti alla chitarra con granchio ed erba cipollina 20,00

Homemade square shaped spaghetti with crab and chives
Spaghettis maison de forme carrée avec araignée de mer et de la ciboulette

Hausgemachte quadratische Spaghetti mit Spinnenkrabbe und Schnittlauch
CmareTTH B pary u3 kpada ¢ MOJIOJIbIM 3eJIEHBIM JTYYKOM

Trenette alla brezza marina con pomodori Pachino e capperi 14,00

Seafood flat spaghetti with Tomato and capers

Spaghettis plats avec fruits de mer, tomates et capres

Meeresfriichte flache Spaghetti mit Tomaten und Kapern

TpeHeTTe (M10CKKeE ciareTTH) ¢ MOPCKMMU GPYKTaMHU, KalepcaMU U MOMU/I0PAaMHU "MaKUHO'

Gnocchi di patate al burro fuso e tartufo nero 14,00

Potato dumplings, melted butter and black truffle

Gnocchis au beurre fondu et truffe noire

Kartoffelknodel, zerlassener Butter und schwarzem Triiffel

KapTodesbHbIle HBOKKH CO CIMBOYHBIM MacC/JIOM, CIMBKAMH U YEPHBIM TpIodesieM
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Secondi piatti - Entrees - Les plats de résistance
Zweite Giange - Bropsle 60J110a

« Ciupin » - Zuppetta del pescatore al pomodoro fresco e basilico d.o.p.
Fish soup with fresh tomato and basil

Soupe de poisson a la tomate fraiche et basilic

Fischsuppe mit frischen Tomaten und Basilikum

Mopckoii cyn "oT pbibaka” co CBEKHMM IOMHU/I0POM U JIMCTbSIMU 6a3uinka d.o.p.

« Fritiia » - Lanostra frittura di paranza, totani e crostacei con verdure croccanti e salvia dorata
Mixed fried fish, flying squids and shrimp, with crisp vegetables and fried sage

Frit de poisons, encornets et crevettes avec des légumes croquants et de la sauge frite

Gemischter Frittiire mit Fisch, Tintenfische und Krustentiere, knusprigen Gemiise und Salbei
Hamre accoptu - GpuTIOp U3 KaJIbMapoB, pa3HbIX BU/I0B KPEBETOK U aHYOYCOB

C OBOLAMM U 30JIOTHUCTBIM l1ajipeeM

« Stocchefisciu » - Stoccafisso accomodato in umido alla Mario

Stewed dried codfish, Genoese style with potatoes, pine nuts, aromatic herbs

Stockfisch selon la recette de Mario avec pommes de terre, pignons, fines herbes

Stockfisch in Sauce mit Kartoffeln, Pinienkerne und aromatischen Gewliirzen

Croxkaducco (BsisieHasi Tpecka) B COyCe ¢ KapTOIIKOH, KEIPOBBIMH OPEIIKAMU M YEPHBIMU OJTMBKAMH

« Péscio coe patatte »

Pesce del nostro mare alla Ligure con olivette taggiasche, pinoli e patate
Mediterranean fish baked Ligurian way with black olives, pine nuts and potatoes

Poissons de Méditerranée cuit a la fagon ligure avec des olives noires, pignons et pommes de terre

Fisch aus dem Mittelmeer in ligurische Art mit schwarzen Oliven, Pinienkernen und Kartoffeln gebacken
Ppi6a fiHS B YXOBKE MO-JUTYPUHACKH C KAPTOILIKOM, KEAPOBBIMU OPEIIKAMHU U YEPHBIMHU OJIMBKAMU

Calamari ripieni ai carciofi con sauté di vongole al verde

Calmars stuffed with artichokes, sautéed clams with parsley

Calmars farcis aux artichauts et des palourdes sautées en persillade

Tintenfische gefiillt mit Artischocken, Venusmuscheln sautierten mit Petersilie
KanbMapsl, papiivpoBaHHble apTUIIOKaMU B COTE U3 BOHT0JIe (MOPCKUE MOJLJTIOCKH )

Tagliata di manzo con fonduta di crescenza e tartufo nero

Sliced beef with melted cheese and black truffle

Emincé de beeuf avec du fromage fondu et de la truffe noire

Geschnetzeltes Rindfleisch mit geschmolzenem Kase und schwarzen Triiffeln
['oBsi>Kbe Msico Ha rpuJie ¢ GOH/I0 U3 TOPSYEro ChIpa U UePHbBIM TprodeaeM

Costolette di agnello fritte e spicchi di carciofi dorati
Fried lamb chops and fried slices of artichoke

Cotelettes d'agneau et artichauts frits

Gebratene Lammkoteletts und gebratenen Artischocken
O6>xapeHHbIe PEOPBILIKY ITHEHKA M apTUILOKAMU B XPYCTSILel KOpoUukKe

« In dialetto genovese i piatti della tradizione garantiti dal marchio Genova Gourmet »

20,00

20,00

18,00

20,00

20,00

20,00

20,00

« In Genoese dialect: traditional dishes guaranteed by the brand Genova Gourmet »

G
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Olio - Per i condimenti si usa solo Olio Extra Vergine d.o.p. Riviera Ligure

3

Traditional dishes - Plats traditionnels - Die traditionelle Gerichte - TpaauiroHHbIe IMTypHiicKye 6/T0/a

Pesto Genovese - Si usano solo Basilico e Olio Extra Vergine d.o.p. Riviera Ligure e pinoli della Maremma
In assenza di prodotto fresco si usano anche prodotti surgelati di prima qualita o congelati sul posto

Il pesce destinato ad essere consumato crudo € stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
Conforme alle prescrizioni del regolamento CE 853 /2004, all. I1], sez. VIII, cap. 3, lettera D, punto 3°

T2l “Ym=2oo
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Pane e coperto € 3,00 - Bread and cover charge - Pain et couvert - Brot und Gedeck - Xs1e6 1 HakpbITHE cTOJIA



Specialita genovesi dal forno a legna - Brick oven - Notre four au bois

Aus dem Backofen - ®upMeHHOe reHy3s3CcKoe U3 [le4d Ha ApOoBax
« Faina » - Antica farinata di ceci alla Genovese 7,00
Chick-pea flour polenta - Traditionnelle socca génoise
Traditionelles Fladenbrot aus Kichererbsen Mehl
dapuHaTa - TOHKasi reHy33CKas JIeNElKa U3 TYPerKoro ropoxa

8,00
per
pers.

Farinata di ceci alle cipolline (minimo 2 persone)

Chick-pea flour polenta with onions inside ( 2 p. minimum)

Socca aux oignons ( 2 p. minimum)

Traditionelles Fladenbrot aus Kichererbsen Mehl mit Zwiebeln (min. 2 Personen)
dapuHara - Jlenéuka u3 TypeLKoro ropoxa ¢ MoJo/ibIM JIYKOM ( MUH. Ha 2 IepCOHBbI)

10,00
per
pers.

Farinata di ceci con i carciofi (minimo 2 persone)

Chick-pea flour polenta with Artichokes - Socca aux artichauts ( 2 p. minimum)
Traditionelles Fladenbrot aus Kichererbsen Mehl mit Artischocken (min. 2 Personen)
daprHaTa ~/1enélKa U3 TyPEeLKOro ropoxa CapTHILOKU ( MHH. Ha 2 IEPCOHBI)

9,00
per
pers.

Farinata di ceci con il rosmarino (minimo 2 persone)

Chick-pea flour polenta with rosemary - Socca aux romarin ( 2 p. minimum)
Traditionelles Fladenbrot aus Kichererbsen Mehl mit Rosmarin (min. 2 Personen)
daprHaTa —~/enélKa U3 TypeLKOoro ropoxa c posMapyH ( MUH. Ha 2 IEPCOHBbI)

« Fligassa c6 formaggio » - Focaccia col formaggio 8,00
A very thin cheese pie, traditional of the Riviera

Tarte fine au fromage, spécialité gastronomique de la Riviera

Kdse Focaccia, typisch von Riviera

dokayua - TpaJUIMOHHAs TOHKas Jienélika u3 PuBbepa c npocioiKoil U3 chipa
Focaccia col formaggio pizzata con olivette taggiasche e capperi 9,00
Thin cheese pie, tomato sauce pizza style, black olives and capers

Tarte fine au fromage avec sauce tomate, olives ligures et capres

Kéase Focaccia mit Tomaten Sauce, Oliven und Kapern

dokayya c CbIpOM 10 TUIY MUIbI, C JUTYPUUCKUMU OJIMBKAMH U KallepcaMu
Focaccia col formaggio pizzata con gorgonzola dolce 9,00
Thin cheese pie, tomato sauce pizza style, blue cheese

Tarte fine au fromage avec sauce tomate et gorgonzola

Kéase Focaccia mit Tomaten Sauce, Oliven, Kapern und Gorgonzola Kase
dokayya c cbIpoM M0 TUMY MUIILBI, C CbIpOM gorgonzola dolce
Focaccia col formaggio tartufata e prosciutto cotto 11,00
Thin cheese pie with truffle flavoured oil and ham

Tarte fine au fromage avec huile de truffe et jambon

Kéase Focaccia mit Triiffel und Schinken

dokayya c CbIpOM, apOMaTHU3UPOBAaHHbIN TPOQeseM U NpaKCKoH BETUYUHOU

Focaccia col formaggio al pesto 10,00
Thin cheese pie with classic Genoese pesto sauce

Tarte fine au fromage avec sauce pesto

Kase Focaccia mit Pesto Sauce

dokayya c CbIpOM IIO THUITY MMHUIbI, C COyCOM I'eHYy33CKHM COyCOM IIEeCTO

Antipasti - Appetizers - Hors d’'oeuvres
Vorspeisen - 3aKyckKu

« Capon magro» - Pesce, crostacei e verdure cotti a vapore, serviti con salsa verde 14,00

Traditional Genoese seafood and fish appetizer with sailor’s biscuit, vegetables, vinegar and Italian green sauce
Typique composition de 1égumes et de poissons accompagnée de la «sauce verte»

Typisches Ligurisches gediinstet Fisch- und Gemiise Platt, mit griine Sauce

TpazuLoHHAs reHy3I3cKas 3aKyCcKa U3 Bap€HbIX 0BOLLEH, pblObl U MOPENPOAYKTOB C 3eJIEHBIM COYCOM

« Ancitie pinn-e » - Acciughe ripiene alla Genovese, crocchette di Gamberi e insalata al balsamico 14,00

Stuffed anchovies, croquettes of prawns and salad with balsamic vinegar

Anchois farcis, croquettes de crevettes et salade au vinaigre balsamique

Gefiillte Sardellen, Kroketten von Garnelen und Salat mit Balsamico-Essig

KapeHHbIe aHUOYChI T0-T€HY33CKH, XPYCTALIME KPEBETKH U JIETKUM calaT ¢ 6a/Ib3aMUYeCKUM YKCYCOM

« Fligassette de Sussisa in ta pdela » - Focaccette ripiene al formaggio 6,00
A very thin cheese fried focaccia, traditional of Sussisa

Une trés fine focaccia frit, spécialité gastronomique de “Sussisa”

Kleine gefriert Kase Focaccia

MaJjieHbKHE XapeHHbIe (l)OKa‘{‘II/I C HAYMHKOM U3 CbIpa

« Porpo » - Polipo scottato alla piastra con olive di Taggia, patate e fumetto di Pigato = 14,00

Grilled octopus with black olives, potatoes and Pigato wine sauce

Poulpe grillé aux olives noires, pommes de terre et sauce au vin Pigato

Gegrillter Tintenfisch mit schwarzen Oliven, Kartoffeln und Pigato Wein-Sauce
OcbMUHOT Ha rpuJie C KAPTOIIKOW, YEPHBIMU OJIMBKAaMU U 6esibIM BUHOM "Pigato”

Tre tartare di pesce con pinzimonio di verdure 16,00

Three fish tartar with vegetables in vinaigrette

Trois tartare de poisson avec des 1égumes en vinaigrette

Drei Fisch Tartar mit Gemiise-Vinaigrette

Komno3unus us Tpéx pplOHbIX TapTap CO CBEKHUMH OBOILIAMHU

Seppioline rosolate al rosmarino su purea di ceci 14,00

Baby cuttlefish sautéed with rosemary on mashed chickpeas
Seiches sautées au romarin sur purée de pois chiches

Tintenfisch gebraten mit Rosmarin auf piirierte Kichererbsen
KasbMapsl Ha rpuJie ¢ po3MapyuHOM U MIOPE U3 TYPEIKOTo ropoxa

Carpaccio di manzo con insalata di carciofi e Prescinséua ligure 14,00

Beef carpaccio with artichoke salad and " Prescinséua " Ligurian cheese

Carpaccio de beeuf avec de la salade d'artichaut et " Prescinséua " (fromage de la Ligurie)
Rindercarpaccio mit Artischockensalat und " Prescinséua " ligurischen Kase

Kapnayduyo u3 roBsiiuHbl ¢ apTUILIOKaMHU U HEeXXHbIM cbipoM "[IperieHcéa”

N.B. Non é possibile garantire I'assenza di contaminazioni incrociate:
in caso di dubbi, per cortesia, chiedere al personale

CoZRcmEonrcoEomn
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L1

In ottemperanza al Regolamento UE 1169/2011, per ogni piatto e indicata la possibilita di presenza di allergeni:

A1 Arachidi - Peanuts - Arachide - Erdniisse - apaxuc M Molluschi - Mollusca - Mollusques - Mollusken - Mo/i1i0cku
A2 Anidride solforosa - Sulfur dioxide - dioxyde de soufre - P Pesce - Fish - Poisson - Fisch - pri6a
Schwefeldioxid - cepHucTbIii ra3

C  Crostacei - Crustaceans - crustacés - Schalentiere - Mo/uTIOCK S1 Sedano - Celery - Célery - Sellerie - cenbaepeit

F  Frutta a guscio - Nuts - Nuts - Niisse - opemku S2  Senape - Mustard - Moutarde - Senf - ropunna

G Glutine - Gluten - gluten - gluten - roTen S3  Sesamo - Sesame - Sésame - Sesam - KyHKyT
L1 Latte e derivati - Dairy - Laitages - M0/I0YHBIii IPOAYKT S4  Soia- Soy - Soja - Soja - coeBblit
L2  Lupini - Lupin - Lupin - Lupine - ironux U  Uova - Eggs - ceufs - Eier - ailija

N.B. Per i clienti intolleranti al glutine é disponibile un menu dedicato
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