Per cominciare
Starters
Hors d’ceuvres
Vorspeisen
Para Empezar
3aKyCKMU

Bl X

« Cappon magro» 16,00
Pesce, crostacei e verdure cotti a vapore, serviti con salsa verde
Traditional Genoese seafood and fish appetizer with sailor’s biscuit, vegetables, vinegar and Italian
green sauce
Hors d’ceuvres typique de Génes : poisson, crustacés et légumes cuits a la vapeur, servis avec de la
«sauce verte»
Typische genuesische Fischterrine mit Schalenfriichte und gedampftes Gemiise mit griiner SoRRe serviert
Clasica entrada genovésa: pescado, crustaceos, verduras al vapor con salsa verde a base de ajo,
perejil y anchoas
TpagMUMOHHAA reHyI3CKasa 3aKyCKa M3 OTBAPEHHbIX Ha napy oBoluel, pbibbl U MOPENPOAYKTOB,
nopgaértca ¢ 3e/1EHbIM COYCOM
HyRry=—rna (RN, B, AFZVT738) V=R X T —2BERGHD
TV ) NOREE)
Insalata tiepida di mare con lattuga di mare croccante 14,00
Lukewarm sea food, crispy sea lettuce
Fruits de mer tiedes, laitue de mer croustillante
Lauwarme Meeresfriichte und knackiger Meeressalat
Ensalada de mar con alga crujiente
Ténnbi MOPCKOIA canat ¢ XpycTALLEen NaTTyrom
BRIMEDRY 7, NUR) BERR X
Millefoglie con brandade di baccala e stoccafisso al vapore 14,00
Salted millefeuille with salted cod fish pate and steamed stockfish bites
Mille feuille salée avec un paté de morue salée et des bouchées de stockfisch cuites a la vapeur
Gesalzene Millefeuille mit gesalzener Stockfischpastete und gediinstetem Stockfischbissen
Milhojas con paté de bacalao y pescado seco al vapor
Munnedonbe c coycom 13 TPecku, NPUroTOBNIEHHOW Ha Napy
FULEZ ) —2DINT 4 —2 LKL
Tris di carpacci di pesce affumicati in casa, con verza rossa in agrodolce 16,00
Three house-smoked kinds of fish carpaccio, red Savoy cabbage in sweet and sour sauce
Trois carpaccio de poisson fumés maison, chou rouge de Savoie a la sauce aigre-douce
Drei hausgeraucherte Fisch-Carpaccio, roter Wirsing in sii3-saurer Sof3e
Seleccion de carpaccio ahumado servido con repollo rojo agridulce
Tpuc Kapnayyo 13 Kan4yéHoim pbibbl, C KPACHOKOYAHHO KanycToM B coyce arpoao/bye
Vo7 B ROBER IRy FaIEEY., KXy YOI XKL
Composizione di pesce crudo: ostriche bretoni, capasanta, gamberi viola, tartare di 26,00
salmone su avocado fresco e perle di aceto balsamico
Raw fish and seafood hors d’ceuvre: Breton oysters, shellfish, violet prawn, salmon tartare on
fresh avocado, balsamic vinegar pearls
Poisson et fruits de mer crus: huitres de Bretagne, coquille Saint-Jacques, crevettes rouges, tartare de saumon
sur avocat frais et perles de vinaigre balsamique
Roher Meeresfriichte-Teller : bretonische Austern, Jakobsmuschel, Lachstatar, rote Garnelen, auf
frischer Avocado und Balsamico-Perlen
Composicion de pescado crudo y crustaceos: ostras bretonas, vieira, gambas rojas, tartar de



salmon sobre aguacate fresco y perlas de vinagre balsamico
Komnosuuua us cbipbix Mope-npoAYyKTOB: YyCTPULLbI, rpebeLuku, TapTap us cémru, puonetosbie
KPEeBETKMU, CO CBEXKMM aBOKaZ0 U }KeMUYKMHAMKU 6anb3amMmMUUYeCcKoro yKcyca
ARMEORY o fif, SF7, B, F—FrDFVZ N, 2T I aERRIR
Z

Carpaccio di manzo su patate viola con riccioli di parmigiano, miele e balsamico caramellato
Beef carpaccio on violet potatoes, Parmesan flakes, honey, caramelized balsamic vinegar
Carpaccio de boeuf sur pommes de terre violettes, flocons de parmesan, miel, vinaigre balsamique
caramélisé
Carpaccio vom Rind auf violetten Kartoffeln, Parmesanflocken, Honig, karamellisiertem Balsamico
Carpaccio de ternera sobre patatas moradas con rizos de parmesano , miel y balsamico
caramelizado
Kapnauo u3 roBaauHbl Ha $MONETOBOIA KaPTOLLKE CO CTPYXKKOM U3 NnapmMuU3aHa, MegoM U
6anb3ammnyeckum ykcycom
BRT MZORTFRDOUN Ry Fa, WUVAFF =X NF IV 2 I afel 7 AVIR 2

« Flgassette de Sussisa in ta péela »

Tre focaccette fritte ripiene di crescenza

A very thin cheese fried focaccia, traditional of Sussisa, Genova

Une trés fine focaccia frite, spécialité gastronomique de “Sussisa”, Génes
Frittierte Focaccette mit Kase gefiillt, eine kulinarische Spezialitat aus Sussisa, Genua
Empanaditas fritas rellenas de queso, una especialidad gastrondmica de Sussisa
ManeHbKue }KapeHHble GpOKauM U3 TOHKOIO TecTa C CbIPHO HAaUMHKOM
Ve ) RNAT Va2 F—ADT T4

Focaccette al prosciutto cotto

With ham

Au jambon

Mit Schinken

Con jamén

C BapEHOM BEeTYMHOM’

+ N A

Focaccette al prosciutto crudo di Parma

With Parma raw ham

Au jambon cru de Parme

Mit Parmaschinken

Con jamon de Parma

C CbIPOBAIEHHO NAPMCKOIA BETYMHOM

+ )= DA NN

Focaccette al lardo di montagna
With mountain bacon
Au lard de montagne
Mit Riickenspeck
Con lardo curado
C FOPHbIM CasloM
+AFZIV T R_R—ay
« Panissa »
Cartoccio di panissa fritta
Fried "panissa" chips, a typical chick-pea flour Ligurian dish
Cornet de panisse, batonnets de farine de pois chiches frits
Frittierte Kichererbsenstangen im Papierkegel, ein typisches Gericht aus Ligurien
Cono de palitos fritos de harina de garbanzos
«MaHucca» KapeHHasn - TMNUYHOE reHya3cKoe 611040 U3 HYTOBOI MYKU

ReyvH (OVEZEOR—Z  N2HBITFR-Y 77— 7EE)

14,00

6,00

7,50

9,00

7,50

6,00



La Pasta
Nos pates
Nudelgerichte
Mepsble 6at043a
INR A
Ravioloni caserecci ripieni di gamberi in ristretto di scorfano e bottarega 16,00
Large homemade prawn ravioli, redfish sauce, fish roe
Gros raviolis de crevettes faits maison, sauce au sébaste, ceufs de poisson
Grof3e hausgemachte Garnelen Ravioli, Rotbarsch Sauce, Fischrogen
Ravioles rellenos de gambas con salsa de cabracho y bottarga
PaB1o/1 ¢ HAUMHKOW U3 KPUBETOK , C PbIGHbIM COycom 1 6oTTaproii
TEOEFRBI A, WYPIEHTAIDY—A
Spaghettini alle vongole con fumetto di Pigato e lime candito 16,00
Thin spaghetti with clams, Pigato wine sauce, candied lime
Spaghettis fines aux palourdes, sauce au vin Pigato, citron vert confit
Diinne Spaghetti mit Venusmuscheln, Pigato Weinsauce, kandierten Limetten
Espaguetis con almejas, reducccion de vino Pigato y limon confitado
CnareTTu ¢ pakyLUuKamu, ¢ coyom us 6enoro BuHa Pigato u naiimom
VI7=UT70UALY TEH— ] & B ¥EE TIAL%E B QLRI VARG T 4
Fettuccine di barbabietola con mazzancolle 16,00
Beetroot homemade tagliatelle, brown shrimp
Tagliatelles de betteraves rouges, crevettes brunes
Rote-Bete-Tagliatelle, braune Garnele
Fettucine de remolacha con gambas
deTTyyumHM ( SOMALLIHAA NAcTa) 3aMeLLAHHAA Ha CBEKO/IbHOM COyCe C KpeBeTKamu
B ZOVLWRRYE T ERL
Taglierini di boragine con scampetti flambati e zafferano
Borage homemade thin tagliatelle, small flamed scampi, saffron
Tagliatelles fines de bourrache faites maison, petites langoustines flambées, safran
Borretsch hausgemachte diinne Tagliatelle, kleine flambierte Scampi, Safran
Taglierini di boragine con scampetti flambati e zafferano
[omaluHue TanbepuHU U3 LLINUHATA C JIaHryCTamMu U WagdpaHoM
HE fIN—T DXV xF oL, FEIEDTIUREYTIUER X
« Trofie co pesto » 13,00

Trofiette di Recco al pesto, patate e fagiolini
Baby dumplings, classic Genoese pesto sauce, potatoes and string beans
Petits gnocchis en sauce au pesto, pommes de terre et haricots verts
Trofiette aus Recco, mit klassischer Basilikum-Pestosol3e, Kartoffeln und griinen Bohnen
Pasta fresca tipica de Recco con pesto de albahaca, patatas y judias verdes
TpaguUUOHHDbIE reHye3CKMe TOHKO-3aKpyYyeHHble MaKapoHbl € COycOm necto wu3
6a3unmKa,BapeHHO KapTOLLKOM U 3eNEéHOM CTPyUuKoBOM $paconblo
REYVTa—IRRFERT VA VTP VEHBRAY = ) XDV LY —2R
« Panséti de prebuggiun » 13,00
Tortelli di erbette in salsa delicata di noci
Homemade herb ravioli with walnut sauce, a specialty of the Riviera
Pansotti végétariens aux petites blettes et ricotta, sauce aux noix
Mangold-Ricotta-Tortelli an Walnuss-SoRe (eine Spezialitat der Riviera)
Ravioles de hierbas y ricota con salsa de nueces
BapeHukn ¢apimMpoBaHHbie LWNMHATOM,apOMaTHbIMU TpaBaMM U HeXHbiMm cbipom Ricotta,
NoAaéTca Co C/IMBOYHO-OPEXOBbIM COYCOM

BRHS AU HEH Y 77—V 7 oHky — =



« Raviéu co tocco » 13,00

Raviolini del plin al tocco genovese (sugo di carne)
Fresh homemade baby ravioli, typical Genoese meat and tomato sauce
Raviolis a la sauce de viande fagon génoise
Hausgemachte Ravioli mit FleischsoRe und Tomatensof3e auf Genueser Art
Ravioles con salsa de carne a la genovesa
MscHble aomalwHue Ravioli ¢ TpagULMOHHBIM reHY33CKMM COYCOM U3 MACA U TOMATOB
BFEFHI=IJEFV+Tz ) NAI—FY—R

Secondi piatti
Entrees
Les plats de résistance
Zweiter Gang
Platos Principales
Bropblie 6a104a

AAH B

« Péscio cbe patatte » 20,00

Trancio di pesce alla ligure rivisitato, con purea di patate, olive taggiasche e pinoli
Mediterranean fish baked Ligurian way with smashed potatoes, black olives, pine nuts
Filet (darne) de poisson mode ligure revisitée, purée de pommes de terre, olives noires et pignons
Fischfilet (Fischscheibe) auf ligurische Art (in moderner Variation), mit Kartoffelpiiree, schwarzen
Oliven und Pinienkernen
Filete de pescado a la ligure revisado, con pure de patatas, aceitunas negras y piiones
dune ceexxeBbl/IOBNEHOM PbI6bl NO-/IUrypUncKu, ¢ KapTodesibHbIM Nope, 0IMBKAMU U
KeApoBbiMU OpeLuKamu
HHEORDOY F—UTER (A, A7 F FV—T7, ROEEAF—T U HEX)
Grigliata di pesce e crostacei con caponatina di verdure 26,00
Grilled fish and crustaceans, vegetable caponata
Grillade de poisson du jour et ratatouille (caponata) de légumes
Gemischte Fischplatte vom Grill, mit Gemiise-Caponata
Seleccion de pescado del dia a la plancha, con caponata de verduras
Pbiba cBeXero ynoBa Ha rpue ¢ TyLEHbIMU OBOLLLAMM
BIMEOTIN & IR —H
« Fritda » 20,00

La nostra frittura di paranza, totani,gamberi e verdure
Mixed fried fish, flying squids, shrimp, vegetables
Friture de poissons, encornets, crevettes et légumes
Frittierte gemischter Fische, Pfeilkalmare, Garnelen und Gemiise
Fritura de pescado, potas y gambas con algas y verduras rebozadas
Mope-npoayKTbl KaZlbMapbl, pa3Hbie BUAbl KPEBETOK U C 0BOLLLaMU BO ¢ppuTiope
RNME (R, A h, =¥) OIvIRTTA VEBR L HF X D754
Zuppa di pescato del giorno con molluschi, crostacei e crostini di pane al nero di seppia 22,00
Fish of the day soup with molluscs, crustaceans and cuttlefish ink croutons
Soupe de poisson du jour avec des mollusques, des crustacés et des croltons d'encre de seiche
Fisch des Tages Suppe mit Weichtieren, Krebstiere und Tintenfisch Tinte Croutons
Sopa de pescado con moluscos, crustaceos y crostones de pan con tinta de chipirones

PbI6HbIN CynuMK C MOIFOCKaMM, PaKoo6pasHbIMK U X/1€6HbIMM FPEHKAMM U3 YEPHW KapaKaTULbl
SBOENTTR N B ORA—T A HRAIDNRCDI VB X



« Stocchefisciu »

Il nostro stoccafisso accomodato in umido
Stewed dried codfish, Genoese style with potatoes, pine nuts, aromatic herbs
Stockfish a la génoise en sauce tomate, pommes de terre, pignons et herbes aromatiques
Geschmorter Stockfisch mit Kartoffeln, Pinienkernen und schwarze Oliven auf Genueser Art
Bacalao guisado a la genovesa
Tpecka TywéHan ¢ Kaptodpenem, KeApPOBbIMU OPELLKAMU U APOMATHbIMMU TPaBKaMu
FULEDOY = ) N—F (FLE, 7 b, ROE, N—T DEAH)

Carre d'agnello cotto a bassa temperatura in crosta di pistacchi e ventaglio di patate
Loin of lamb cooked at low temperature in a pistachios crust, baked potatoes
Longe d'agneau cuite a basse température dans une cro(ite de pistaches, pommes de terre au four
Lammbkarree bei niedriger Temperatur in einer Pistazienkruste, Bratkartoffeln gekocht
Costillas de cordero cocinado a baja temperatura con pistachos y patatas
Kape 13 ArHéHKa, NPUroToBNEHHDIN HA MeA/IEeHHOM OrHe B KOPOUYKe U3 pUCTaLLEK U C Beepom U3 Kaptodens
CoK VEETTINLIEFE CREFFERT F R

Filetto di maialino al lardo su schiacciata di patate viola
Piglet fillet and bacon fat, violet potato puree
Filet de porcelet et graisse de bacon, purée de pommes de terre violettes
Ferkelfilet und Speckfett, violettes Kartoffelpiiree
Filete de cerdo con lardo curado y patatas moradas

®dune 13 NOPOCEHKA B casie HA MATOM PUOIETOBOM KAPTOLLKE U C OBOLLLAMU
FHROE L, RF FEa—Le B E K 2

La Focacceria e le Specialita genovesi dal forno a legna
Brick oven
Notre four au bois
Gerostetes Fladenbrot genuvesische Spezialitat aus dem Holzofen
Hogazas y Especialidades genovesas al horno de leiia
U3 neun Ha gpoBax

A E ARSI-TUTREI V= N4Y

« Fligassa c6 formaggio »

La focaccia col formaggio, tipica della Riviera
The regular one: a very thin cheese pie, traditional of the Riviera
Tarte fine au fromage, spécialité gastronomique de la Riviera
Kase-Focaccia, typischer gebackener Fladen mit Kasefiillung
Focaccia con queso, especialidad culinaria de la Riviera (capas sutiles de masa rellenas de queso)
doKauua - TpagMLUMOHHAA TOHKaA IenéLlKa u3 Pusbepbl ¢ NPOCNOUKOIM U3 cbipa
F—RXT7xHvF¥ (BEDOV 7V I Lo VAEMDT LY aF—ANf) LFa2TF—
Pizzata con olive taggiasche e capperi
Pizza style, with tomato, black olives and capers
Tarte fine au fromage, recouverte de sauce tomate, olives ligures noires de Ligurie et capres
Kase-Focaccia bedeckt mit Tomatensol3e, schwarzen Oliven und Kapern
Focaccia de queso estilo pizza, con salsa de tomate, aceitunas y alcaparras

®doKayya ¢ cbipom no TURY NULLbI, C IMTYPUACKUMM OIMBKAMM U Kanepcamm
+ b2 bY—R FV—T, Fys—

18,00

22,00

16,00

8,00

9,00



« Faind »

Pizzata con gorgonzola dolce 9,00
Pizza style, with tomato and blue cheese
Tarte fine au fromage, recouverte de sauce tomate et gorgonzola
Kase-Focaccia bedeckt mit Tomatensof3e, Gorgonzola (Blauschimmelkase)
Focaccia de queso estilo pizza, con salsa de tomate y queso gorgonzola dulce
®doKayua ¢ cbipom no TMNY NKULLbI, ¢ cbipom Gorgonzola
+ b b Yy—R, STV —F
Al pesto 10,00
With classic Genoese pesto sauce
Tarte fine au fromage recouverte de sauce pesto
Kase-Focaccia bedeckt mit genuesischer Pestosol3e
Focaccia con queso al pesto
¢$okauyua ¢ cbipom, ¢ reHy33CKUM COycom NecTo
FRINI—R
Al prosciutto cotto 10,00
With ham
Tarte fine au fromage recouverte de jambon
Kase-Focaccia mit gekochtem Schinken
Focaccia con queso y jamén
FeHya3cKkaa PpoKayya ¢ CbipOM U BapeHHOW BETYNHOIA
+ NI
Al lardo di montagna e granelle di nocciola 10,00
With mountain bacon fat and chopped hazelnuts
Tarte fine au fromage recouverte de lard de montagne et noisettes hachées
Kase-Focaccia mit Riickenspeck und gehackten Haselniissen
Focaccia con queso, lardo curado y avellanas picadas
®oKayya C CbIpOM U TOHKMMU IOMTUKaMM FTOPHOTO Casla U OPEXOBOWU KPOLUKOM
+tA 2V T R—ay ~—BALFyY I T T
Con rucola e prosciutto crudo di Parma 11,00
With rocket and Parma raw ham
Tarte fine au fromage recouverte de roquette et jambon cru de Parme
Kase-Focaccia mit Rucola und Parmaschinken
Focaccia con queso, riicola y jamon de Parma
doKayya c CbipoM PYK0/10ii U CbIPO-BAJIEHOW NAapPMCKOW BETYMHOMN
+vag, <O ENL
7,00

L'antica farinata di ceci alla Genovese

« Tdrte »

The regular one: a chick-pea flour polenta

Traditionnelle farinata génoise (a base de farine de pois chiche)

Antiker Fladen aus Kichererbsen auf Genueser Art

Farinata tradicional (crepe a base de harina de garbanzos)

dapuHaTa - TOHKaA reHys3cKas enéLlKa U3 TypeLKoro ropoxa

Z7 V=% (OXKZEDOYIH 7 Lz AA) X2 T—

Alle cipolline (minimo 2 persone) p.p. 8,00
Chick-pea flour polenta with spring onions inside ( 2 p. minimum)

Farinata aux oignons verts (2 pers. minimum)

Kichererbsenfladen mit Zwiebeln (mind. 2 Pers.)

Farinata con cebolleta (minimo 2 pers.)

dapuHaTa - 1enéLKa U3 TYPeLKoro ropoxa ¢ MoaoAbiM NYKom (MUH.HA 2NepCcoHbl.)

+ENREZRTA R (248~)

9,00



Misto di torte di verdura alla Genovese (tre qualita)
A choice of vegetable pies (three different flavours)
Sélection de trois tourtes de légumes a la Génoise
Drei Gemischte Gemiisepasteten auf genuesische Art
Mixto de tres pasteles de verduras a la genovesa
AccopTu U3 TPEX OBOLLHbIX MUPOroB NO-reHy33cKu

V) NRAERD MVE 3FEEY

laPizza- Ew'Y 7
Margherita
Tomato, mozzarella
Tomate, mozzarella
Tomaten, Mozzarella
Tomate, mozzarella

Muuua Mapraputa - Momugopbl, Mouapenna u aAMcrodeKk 6asmnmka

~NVFY—F . h~ b Y—R EVFLYT
Con prosciutto cotto
Tomato, mozzarella, ham
Tomate, mozzarella, jambon
Tomaten, Mozzarella, gekochtem Schinken
Tomate, mozzarella, jamon
Muuya Mapraputa c BapeHHOW BEeTYUHOMN
AW
Con salame picante
Tomato, mozzarella, hot salami
Tomate, mozzarella, saucisson piquant
Tomaten, Mozzarella pikanter Salami aus Kalabrien
Tomate, mozzarella, salami picante
Muuyua MaprapuTa ¢ TpagULUOHHbIM, OCTPbIM CaNAMMU
+ AR —P T I
Con acciughe, capperi e olive taggiasche (Genovese)
Tomato, mozzarella, anchovies, capers, black olives
Tomate, mozzarella, anchois, capres et olives noires
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern und schwarze Oliven
Tomate, mozzarella, anchoas, alcaparras y aceitunas
Muuya c aHYoycamu, Kanepcamm U € IMFYPUNCKUMU OIMBKAMU
+7rFab, Fyn— FV—7
Bianca alla crescenza, con pesto
Only white creamy cheese and classic Genoese pesto sauce
Blanche, au fromage crescenza et sauce pesto
Weil3e Pizza nur mit cremigem Kase und genuesischer Pestosofle
Blanca con queso crescenza y salsa pesto
TonbKo 6enbii cbip U KNacCUYeCcKuii reHya3cKuii coyc necto
NIV —=RET Uy vaF—ADEy V7

7,00

9,00

9,00

9,00

10,00



Dessert
Postres

—
T ¥ —F
« Panera » 7,00
Tipico semifreddo genovese al caffé e crumble di nocciole
Typical Genoese coffee parfait, hazelnut crumble
Parfait typique de Génes au café et au crumble de noisettes
Typisches Kaffeeparfait mit gehackten Haselniissen aus Genua
Postre helado tipico de Genova con café y avellanas picadas
«MaHepa» - TPaanUUMOHHOE reHy33cKoe «semifreddo» u XpycTALWKMiA OPEeXoBO KPOLLKOW
AZNVT AT 2RO 2 ) NAEI Ty R, Z2ATF by Y Ein—ELTt oY
T UTFIA
« Cremma au baxaico » 7,00
Crema di latte e basilico con salsa al cioccolato bianco Dulcey
Milk and basil cream pudding, white chocolate cream
Créme de lait et basilic, sauce au chocolat blond Dulcey
Milch-Basilikum-Creme mit Dulcey blonder SchokoladensoRe
Crema de leche y albahaca con salsa de chocolate blanco Dulcey
CAunBOYHbINM NyguHr ¢ 6a3MAMKOM U ¢ coycom u3 6enoro wokKonaaa Dulcey
FHENRVLVDI Y=L, RUA FFaal—bY—RFX
Flan di cioccolato amaro con salsa ai lamponi e gelato alla vaniglia 8,00
Flan of bitter chocolate with raspberry cream and vanilla ice cream
Flan au chocolat noir, coulis de framboises et glace vanille
Shokotortchen mit Zartbitterschokolade an Himbeercoulis and Vanilleeis
Flan de chocolate amargo, coulis de frambuesas y helado de vainilla
®naH U3 ropbKoro WOKoAaAa ¢ MaJIMHOBbIM COYCOM U BAaHU/IbHbIM MOPOXKEHHbIM
B —Faalb—rDT7T FAR) =Y —=RLRN=F T RKZ
Tiramisu de | Tre Merli 8,00
Tiramisi home version
Tiramisu de la maison
Tiramisu nach Art des Hauses
Tiramisu casero
Tupamucy no aomawHemy «l Tre Merli»
BETATIX
Mille foglie all'ananas caramellato e granella di pistacchio 8,00
Cream mille-feuille with caramelized pineapple and pistachio crumbs
Mille-feuille a I’lananas caramelisé et pistaches hachées
Millefeuille mit karamellisierter Ananas und gehackten Pistazien
Mil-hojas con pifia caramelizada y pistachos picados
CnoeuKa c Kapamenin3aMpoBaHHbIM aHAHACOM U GUCTALLKOBbIMU KPOLLKaMK
AT ITNDINT f—a, YAZFZFI T UFIRR
Insalata di frutta e verdura con sorbetto al sedano e ananas 7,00
Fruit and vegetable salad, celery and pineapple sorbet
Salade de fruits et Iégumes avec du sorbet de céleri et ananas
Obst-Gemiise-Salat mit Sellerie- und Ananassorbet
Ensalada de frutas y verduras con sorbete de apio y pina
®pyKTOBO-0BOLLHOI canat ¢ copbeTTom U3 cenbaepes U aHAaHACOM

BHRLEHOVITF &) LLF v LDV ¥ —_y |k



Fantasia di sorbetti: tre gusti assortiti 7,00
A choice of three homemade sorbets
Trois sorbets maison au choix
Dreierlei-Sorbet: drei Sorten nach Wahl
Seleccion de sorbetes: surtido de tres sabores
daHTasua «Tpu copbetta» ot LLled-nosapa
BFERMY v —y I 3EY
Rum Zacapa 23 anni, servito con cialdine di cioccolato Valrhona e frutta candita 13,00
Zacapa Rum 23Y, served with Valrhona extra bitter chocolate and candied fruits
Rhum Zacapa 23 ans, servi avec gaufrettes au chocolat Valrhona et fruits confits
Zacapa Rum 23 Jahre, mit Valrhona Schokoladenchips und kandierten Friichten
Ron Zacapa 23 afiios, servido con virutas de chocolate Valrhona y fruta confitada
Pom Zacapa 23 neTH. BblAepKKHU, NoJaETca B LLOKONAAAHbIX popmouKax Valrhona u
KaHAUPOBaHHbIMU PPYKTaMK

FABE&EZ—F g al— L RBYORERT

€3,00
Coperto
Bread and cover charge
Couvert
Gedeck
Cubierto
Xneb n HaKpbiTHe cTONA



